& Sukromné strednd odbornd Skola s vyulovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magédn Szakkézépiskola

Témy na teoreticku ¢ast’ odbornej zloZky maturitnej skiasky
(tematické zameranie)

Az érettségi szakvizsga elméleti részének témakorei
(tematikai iranyultsag)

Studijny odbor: 6323 K hotelova akadémia

Tanulmanyi szak: 6323 K vendéglatdipar és idegenforgalom

Skolsky rok/Tanév: 2023/2024



= Sukromna stredna odborna Skola s vyucovacim jazykom madarskym

Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 1

Nazov témy/A téma megnevezése: Cestovné kancelarie a sprievodcovska ¢innost’
Utazasi irodéak és idegenvezetdi tevékenység

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:

(Sluzby v cestovnom ruchu, Marketing, Geografia cestovného ruchu, Uétovnictvo, Cvigenia z

technologie pripravy pokrmov)

Az érettségi tétel kidolgozasanal a kovetkez6 szaktantargyakbol szarmazo tudast hasznalja fel:

(Szolgaltatasok az idegenforgalomban, Marketing, Idegenforgalmi f6ldrajz,
Etelkészitési technologiai gyakorlat)

Szamvitel,



Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magan Szakkdzépiskola

Teoreticka cast’ odbornej zloZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatdipar és idegenforgalom

Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 2

Nazov témy/A téma megnevezése: Riadenie gastronomického a hotelového podnikania
Vendéglato- és széllodaipari vallalkozés irdnyitasa

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Hotelovy a gastronomicky manazment, Marketing, Geografia cestovného ruchu, Cvicenia z
technologie pripravy pokrmov, Cvicenia z techniky obsluhy)

Az érettségi tétel kidolgozasanal a kovetkezd szaktantargyakbol szdrmazo tudast hasznalja fel:
(Szalloda- és vendéglatoipari vezetési ismeretek, Marketing, Idegenforgalmi foldrajz,
Etelkészitési technologiai gyakorlat, Felszolgalas technikai gyakorlat)




Sdkromna strednd odborna skola s wywudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom

Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 3

Nazov témy/A téma megnevezése: Zivnostenské podnikanie v pohostinstve
Iparos vallalkozas a vendéglatasban

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Ekonomika, Sluzby v cestovnom ruchu, Cviéenia z technoldgie pripravy pokrmov)

Az érettségi tétel kidolgozasanal a kdvetkezd szaktantdrgyakbol szarmazé tuddst hasznalja fel:
(Gazdasagtan, Szolgaltatasok az idegenforgalomban, Etelkészitési technoldgiai gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 4

Nazov témy/A téma megnevezése:
Personalny manazment v gastronomickych a hotelovych zariadeniach
Személyzeti menedzsment a vendéglato- és szallodaipariban

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Ekonomika, Hotelovy a gastronomicky manazment, Uctovnictvo, Cvi¢enia z technologie
pripravy pokrmov)

Az érettségi tétel kidolgozasanal a kovetkezd szaktantargyakbol szarmazo tudast hasznalja fel:
(Gazdasagtan, Szalloda- és vendéglatoipari vezetési ismeretek, Szamvitel, Etelkészitési
technologiai gyakorlat)




Sdkromna strednd odborna skola s wywudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom

Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 5

Nazov témy/A téma megnevezése: Bankova sustava a peniaze
A bankrendszer és a pénz

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Ekonomika, Uctovnictvo, Geografia cestovného ruchu, CviCenia z technoldgie pripravy

pokrmov)

Az érettségi tétel kidolgozasanal a kdvetkezd szaktantargyakbodl szarmazo tuddst hasznalja fel:
(Gazdasagtan, Szamvitel, Idegenforgalmi foldrajz, Etelkészitési technologiai gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom

Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 6

Nazov témy/A téma megnevezése: Trh a trhovy mechanizmus
Piac és piaci mechanizmus

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Ekonomika, Sluzby v cestovnom ruchu, Uétovnictvo, Cvicenia z technologie pripravy pokrmov)

Az érettségai tétel kidolgozasanal a kovetkez6 szaktantargyakbol szarmazo tudast haszndlja fel:
(Gazdasagtan, Szolgaltatasok az idegenforgalomban, Szamvitel, Etelkészitési technoldgiai
gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom

Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 7

Nazov témy/A téma megnevezése: Podnikanie v hotelierstve
Vallalkozas a szallodaiparban

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Hotelovy a gastronomicky manazment, Ekonomika, Uctovnictvo, CviCenia z technologie

pripravy pokrmov, Cvicenia z techniky obsluhy)

Az érettségi tétel kidolgozasanal a kovetkezd szaktantargyakbodl szarmazo tudast hasznalja fel:
(Szalloda- és vendéglatoipari vezetési ismeretek, Gazdasagtan, Szamvitel, Etelkészitési

technologiai gyakorlat, Felszolgalas technikai gyakorlat)




Sdkromna strednd odborna skola s wywudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 8

Nazov témy/A téma megnevezése: Gastrondmia a gastronomické zariadenia
Vendéglatoipar és vendéglatd-ipari 1étesitmények

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Ekonomika, Hotelovy a gastronomicky manazment, Marketing, Cvicenia z technologie pripravy
pokrmov, Cvicenia z techniky obsluhy)

Az érettségi tétel kidolgozdsanal a kovetkezd szaktantdrgyakbol szarmazé tudést haszndlja fel:
(Gazdasagtan, Szalloda- és vendéglatoipari vezetési ismeretek, Marketing, Etelkészitési
technologiai gyakorlat, Felszolgalas technikai gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom

Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 9

Nazov témy/A téma megnevezése: Vyvoj ekonomického myslenia
A gazdasagtudomanyok fejlédése

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Ekonomika, Hotelovy a gastronomicky manazment, Marketing, CviCenia z technologie pripravy

pokrmov, Cvicenia z techniky obsluhy)

Az érettségi tétel kidolgozdsandl a kovetkezd szaktantdrgyakbol szarmazé tudést haszndlja fel:
(Gazdasagtan, Szalloda- és vendéglatoipari vezetési ismeretek, Marketing, Etelkészitési
technologiai gyakorlat, Felszolgalas technikai gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 10

Nazov témy/A téma megnevezése: Podnik cestovného ruchu
Idegenforgalmi vallalat

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Sluzby v cestovnom ruchu, Hotelovy a gastronomicky manazment, Ekonomika, Cvi¢enia z
techniky obsluhy, Cvicenia z technoldgie pripravy pokrmov)

Az érettségi tétel kidolgozdsandl a kovetkezd szaktantdrgyakbol szarmazé tudést haszndlja fel:
(Szolgaltatasok az idegenforgalomban, Szalloda- és vendéglatdipari vezetési ismeretek,
Gazdasagtan, Felszolgalas technikai gyakorlat, Etelkészitési technoldgiai gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 11

Nazov témy/A téma megnevezése: Majetok gastronomického a hotelového zariadenia
A vendéglato- és szallodaipari vallalkozas vagyona

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Sluzby v cestovnom ruchu, Hotelovy a gastronomicky manazment, Marketing, Uctovnictvo,
Cvicenia z technologie pripravy pokrmov)

Az érettségi tétel kidolgozdsandl a kovetkezd szaktantdrgyakbol szarmazé tudést haszndlja fel:
(Szolgaltatasok az idegenforgalomban, Szalloda- és vendéglatdipari vezetési ismeretek,
Marketing, Szamvitel, Etelkészitési technologiai gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 12

Nazov témy/A téma megnevezése: Podnikanie a podnikatel'sky plan
Vallalkozas és vallalkozoi terv

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Ekonomika, Sluzby v cestovnom ruchu, Hotelovy a gastronomicky manazment, CviCenia z
technologie pripravy pokrmov, Cvicenia z techniky obsluhy)

Az érettségi tétel kidolgozdsandl a kovetkezd szaktantdrgyakbol szarmazé tudést haszndlja fel:
(Gazdasagtan, Szolgaltatasok az idegenforgalomban, Szalloda- és vendéglatoipari vezetési
ismeretek, Etelkészitési technologiai gyakorlat, Felszolgalas technikai gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom

Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 13

Nazov témy/A téma megnevezése: Cenova politika a cenotvorba v pohostinstve
Arpolitika és arképzés a vendéglatasban

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Marketing, Ekonomika, Hotelovy a gastronomicky manazment, Cvicenia z technologie pripravy
pokrmov, Cvicenia z techniky obsluhy)

Az érettségi tétel kidolgozdsandl a kovetkezd szaktantdrgyakbol szarmazé tudést haszndlja fel:
(Marketing, Gazdasagtan, Szalloda- és vendéglatoipari vezetési ismeretek, Etelkészitési
technologiai gyakorlat, Felszolgalas technikai gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 14

Nazov témy/A téma megnevezése: Danova ststava Slovenskej republiky
Szlovékia adérendszere

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Ekonomika, Sluzby v cestovnom ruchu, Cvi¢enia z technoldgie pripravy pokrmov, Nauka o

vyZive)

Az érettségai tétel kidolgozasanal a kovetkez6 szaktantargyakbol szarmazo tudast haszndlja fel:
(Gazdasagtan, Szolgaltatasok az idegenforgalomban, Etelkészitési technologiai gyakorlat,
Téplalkozastan)




Sdkromna strednd odborna skola s wywudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 15

Nazov témy/A téma megnevezése:
Marketingové prostredie a marketingovy informacny systém
Marketingkornyezet és a marketing informacids rendszer

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Marketing, Cvicenia z technoldgie pripravy pokrmov, Cvicenia z techniky obsluhy, Uétovnictvo)

Az érettségi tétel kidolgozasanal a kdvetkezd szaktantargyakbol szarmazo tuddst hasznalja fel:
(Marketing, Etelkészitési technologiai gyakorlat, Felszolgalas technikai gyakorlat, Szamvitel)




=Y Sukromna strednd odborna Skola s wyufovacim jazykom madarskym

Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 16

Nazov témy/A téma megnevezése:
Distribucnd politika gastronomického a hotelového zariadenia
A vendéglato- és szallodaipari vallalat értékesitési politikdja

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Marketing, Hotelovy a gastronomicky manazment, U¢tovnictvo, Cvicenia z technoldgie pripravy
pokrmov, Cvicenia z techniky obsluhy)

Az érettségi tétel kidolgozasanal a kovetkezd szaktantargyakbol szdrmazo tudast hasznalja fel:
(Marketing, Szalloda- és vendéglatoipari vezetési ismeretek, Szamvitel, Etelkészitési technologiai
gyakorlat, Felszolgalas technikai gyakorlat)




Sdkromna strednd odborna skola s wywudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom

Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 17

Niazov témy/A téma megnevezése: Vyrobok a sluzba, ako marketingovy néstroj
A termék és szolgaltatas, mint marketing eszkoz

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Marketing, U¢tovnictvo, Cviéenia z technolodgie pripravy pokrmov, Cviéenia z techniky obsluhy)

Az érettségi tétel kidolgozasanal a kdvetkezd szaktantdrgyakbol szarmazo tuddst hasznalja fel:
(Marketing, Szamvitel, Etelkészitési technologiai gyakorlat, Felszolgalas technikai gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 18

Nazov témy/A téma megnevezése:
Hospodarska stranka ¢innosti gastronomického a hotelového zariadenia
A vendéglato- és szallodaipari 1étesitmények gazdasagi tevékenysége

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Ekonomika, Uc¢tovnictvo, Cvicenia z technoldgie pripravy pokrmov)

Az érettségi tétel kidolgozasanal a kovetkezd szaktantargyakbodl szarmazo tudast hasznalja fel:
(Gazdasagtan, Szamvitel, Etelkészitési technologiai gyakorlat)




=Y Sukromna strednd odborna Skola s wyufovacim jazykom madarskym

Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka cast’ odbornej zloZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 19

Nazov témy/A téma megnevezése:
Skladové hospodarstvo v gastronomickych a hotelovych zariadeniach
Készletgazdalkodas a vendéglato- és szallodaipari 1étesitményekben

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Hotelovy a gastronomicky manazment, Ekonomika, Cvi¢enia z technologie pripravy pokrmov,
Nauka o vyzive)

Az érettségai tétel kidolgozasanal a kovetkez6 szaktantargyakbol szarmazo tudast haszndlja fel:
(Szalloda- és vendéglatoipari vezetési ismeretek, Gazdasagtan, Etelkészitési technologiai
gyakorlat, Taplalkozastan)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 20

Nazov témy/A téma megnevezése: Kongresovy cestovny ruch
Kongresszusi idegenforgalom

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Hotelovy a gastronomicky manazment, Sluzby v cestovnom ruchu, Geografia cestovného ruchu,
Cvicenia z technologie pripravy pokrmov, Cvicenia z techniky obsluhy)

Az érettségi tétel kidolgozdsandl a kovetkezd szaktantdrgyakbol szarmazé tudést haszndlja fel:
(Szalloda- és vendéglatoipari vezetési ismeretek, Szolgaltatisok az idegenforgalomban,
Idegenforgalmi foldrajz, Etelkészitési technologiai gyakorlat, Felszolgalas technikai gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom

Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 21

Nazov témy/A téma megnevezése: Cestovny ruch, ako systém
Idegenforgalom, mint rendszer

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Sluzby v cestovnom ruchu, Geografia cestovného ruchu, Cvicenia z technologie pripravy
pokrmov, Cvicenia z techniky obsluhy)

Az érettségi tétel kidolgozdsandl a kovetkezd szaktantdrgyakbol szarmazé tudést haszndlja fel:
(Szolgaltatasok az idegenforgalomban, Idegenforgalmi foldrajz, Etelkészitési technologiai
gyakorlat, Felszolgalas technikai gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom

Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 22

Nazov témy/A téma megnevezése: Produkt cestovného ruchu v Eurdpe
Az idegenforgalom terméke Eur6paban

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Sluzby v cestovnom ruchu, Hotelovy a gastronomicky manazment, Geografia cestovného ruchu,
Cvicenia z technologie pripravy pokrmov, Cvicenia z techniky obsluhy)

Az érettségi tétel kidolgozdsandl a kovetkezd szaktantdrgyakbol szarmazé tudést haszndlja fel:
(Szolgaltatasok az idegenforgalomban, Szalloda- és vendéglatdipari vezetési ismeretek,
Idegenforgalmi foldrajz, Etelkészitési technologiai gyakorlat, Felszolgalas technikai gyakorlat)




Sukromna stredna odborna Skola s vyudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 23

Nazov témy/A téma megnevezése: Sluzby na tiseku ubytovania v hoteli
Szolgéltatasok a szalloda szallasrészlegén

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Hotelovy a gastronomicky manazment, Geografia cestovného ruchu, Cvi¢enia z techniky
obsluhy)

Az érettségai tétel kidolgozasanal a kovetkez6 szaktantargyakbol szarmazo tudast haszndlja fel:
(Szalloda- és vendéglatoipari vezetési ismeretek, Idegenforgalmi foldrajz, Felszolgalas technikai
gyakorlat)




Sdkromna strednd odborna skola s wywudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom

Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 24

Nazov témy/A téma megnevezése: Vyznam dopravy v cestovnom ruchu
A kozlekedés jelentdsége az idegenforgalomban

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Sluzby v cestovnom ruchu, Geografia cestovného ruchu, Nauka o vyzive, U¢tovnictvo)

Az érettségi tétel kidolgozasanal a kdvetkezd szaktantdrgyakbol szarmazé tuddst hasznalja fel:
(Szolgaltatasok az idegenforgalomban, Idegenforgalmi foldrajz, Taplalkozastan, Szamvitel)




Sdkromna strednd odborna skola s wywudovacim jazykom madarskym
Magyar Tannyelvd Magéan Szakkdzépiskola

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozZky maturitnej skusky

Erettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor/Tanulmanyi szak: 6323 K hotelova akadémia
6323 K vendéglatoipar és idegenforgalom
Skolsky rok/Iskolai év: 2023/2024

Cislo témy/A téma szima: 25

Nazov témy/A téma megnevezése:
Komunikaéné politika v gastronomickych a hotelovych zariadeniach
A vendéglato- és szallodaipari 1étesitmények kommunikécios politikaja

Pri vypracovani maturitnej témy uplatnite vedomosti z predmetov:
(Marketing, Sluzby v cestovnom ruchu, Nauka o vyzive, U¢tovnictvo)

Az érettségi tétel kidolgozasanal a kovetkezo szaktantargyakbol szarmazé tudast hasznalja fel:
(Marketing, Szolgaltatasok az idegenforgalomban, Téaplalkozastan, Szamvitel)




